Cotes du Rhone rosé bio
Perle de Rosée

Région Vallée du Rhéne / Ardéche
Appellation Cotes du Rhéne

Producteur Domaine de Lumian
Contenance 75cl

Cépages Grenache 70%, Cinsault 30%
Temp. de service 12 - 14°

Durée de garde 2 ans

Accords avec familles de plats

APERITIF
BARBECUE ET PLANCHA
ENTREE FROIDE
LEGUMES
PORC

Commentaire de dégustation

Robe rose claire.Au nez puis en bouche on retrouve les
aromes de fleurs blanches et de framboise.En bouche,
c'est un vin agréable et légerement frisant, perlant,
apportant une note de fantaisie peu commune.Vin festif
et estival il est a déguster en apéritif, seul ou en cocktail,
avec des salades et des grillades.
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