Région Languedoc / Roussillon

Appellation Fitou

Producteur Les Maitres Vignerons de
Cascastel

Contenance 75cl

Cépages Carignan 40 %, grenache Noir 45
%, syrah 15 %

Temp. de service 18°

Durée de garde 4 ans

Accords avec familles de plats

BOEUF
FROMAGE
MOUTON/AGNEAU
PORC

Commentaire de dégustation

Robe d'un rouge pourpre profond. Nez puissant,
légerement vanillé et fruité. En bouche, beaucoup de
matiére, soulignée par des tanins bien fondus et
desaromes de garrigue. Un vin de classe que I'on peut
savourer dés a présent ou laisser vieillir un ou deux ans.

Fitou rouge La Crémade bio
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